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Das Siisse

zur Auswahl ( 2 Brétchen )

ein normales Brotchen

ein Korner-Brotchen

ein Croissant

Butter, ein Vollkorn ( Dinkel )

verschiedene Konfitiire,

Erdbeer. Kirsche, Aprikose,
Nutella, Honig, Frischkdse

& Y Kaffee, Tee nach belieben (keine Spezialitiiter

| % ein Glas Orangensqﬂ\ ‘_- =
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zur Auswahl ( 2 Brétchen )

ein normales Brotchen

ein Korner-Brotchen

ein Croissant

ein Vollkorn ( Dinkel )

Gewiirz-Zwiebel-Mett mit feinen roten Zwiebeln

gerducherter Schinken
zarter Kochschinken
Weichkdse ( Camembert )

auf Holzpatten serviert

e, Tee nach belieben  (keine Spezialititen) . |
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i pro Person 15,90 €
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"™ en eigenem Geschmaek

zusammenstellen

ein Becher Kaffee 2,50 €
ein Glas O-Saft 2,50 €
ein Glas Tee 2,00 €

ein normales Brétchen 0,90 €

ein Korner-Brotchen 1,30 €

ein Croissant 140 €

ein Vollkorn ( Dinkel ) 150 €

g

g % Portion Butter 0,90 €
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zusammenstellen........

1 gekochtes Ei  aus der Region 0,80 €
4 Scheiben feine Fdel-Salami 1,90 €
Schnitt Kdse (Butterkdse, oder junger Gauda) 1,90 €
Jeine Scheiben gerducherter Schinken 2,50 €
Jrisch geschnittener Kochschinken 2,50 €
8 Niirnberger Wiirstchen 250 €

|

Weichkdse ( Camenbert) 2,50 €
fein geschnittener Lachs ca. 100g 450 €

Riihrei (4 Eier) mit frischen Krdutern 4,50 €

4 gebratene Speckstreifen (Bacon)




Falls du dieses schone Gericht

noch nicht kennen solltest.
ist es schnell erkldrt.

Der stramme Max besteht aus
zwei Scheiben rustikalem Brot,
das leicht angerodstet ist.

Auf'das angeréstet Brot kommen
grofSe Scheiben Kochschinken,
auf dem
Kochschinken werden
drei Spiegeleier platziert
und mit Pfeffer und Salz gewiirzt.

ist so, so lecker
®
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Falls du dieses schone Gericht
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noch nicht kennen solltest,
| ist es schnell erkldrt.

Wir braten Kartoffelscheiben,
diinne Scheiben Zwiebelringe
und Schinkenwiirfel
wiirzen sie krdftig mit Salz & Pfeffer
] und braten sie knusprig an.

Nun geben wir verquirite Eier in die Pfanne
und ab in den Ofen.
l Das Bauernfriihstiick wird

in der heilfen Pfanne mit

N Jfein aufyeschnittener Gewiirzgurke,
- % Schnittlauch oder Petersilie . - \‘ |

‘ . Das klassische [




